WINE
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ROSE

CHATEAU DE FONTENILLE

2016 « BORDEAUX, FRANCE

MIRAVAL

2016 « COTES DE PROVENCE, FRANCE

FLEUR DE MER 1.5 L MAGNUM

2017 o COTES DE PROVENCE, FRANCE

VON BUHL

2017 « PFALZ, GERMANY

CASTILLO DUCAY

2016 o CARINENA, SPAIN

45

49

89

92

28

RED

CLOS CHANTEDUC o GRENACHE/SYRAH

2012 « COTES-DU-RHONE, FRANCE

DOMAINE RUET « GAMAY

2015 « COTE DE BROUILLY, BEAUJOLAIS, FRANCE

J.CHRISTOPHER « PINOT NOIR

2013 o ‘DUNDEE HILLS CUVEE’ DUNDEE HILLS, OREGON

J.CHRISTOPHER « PINOT NOIR

2015 « ‘SANDRA ADELE’ DUNDEE HILLS, OREGON

MAISON ROCHE DE BELLENE « PINOT NOIR

2014 «‘VIEILLES VIGNES’ BURGUNDY, FRANCE

FREDERIC MAGNIEN « PINOT NOIR

2014 « ‘GRAVIERS’ BURGUNDY, FRANCE

FAILLA « PINOT NOIR

2016 « SONOMA COAST, CALIFORNIA

EMERITUS « PINOT NOIR
2014 « ‘HALLBERG RANCH’ RUSSIAN RIVER VALLEY,
CALIFORNIA

VARNER « PINOT NOIR
2014 « ‘SPRING RIDGE VINEYARD’ HIDDEN BLOCK, SANTA
CRUZ MOUNTAINS, CALIFORNIA

ROOTS « PINOT NOIR

2012 « ‘SAFFRON FIELDS VINEYARD’ YAMHILL-CARLTON,
WILLAMETTE VALLEY, OREGON

AUGUST KESSLER « PINOT NOIR

2013 « RHEINGAU, GERMANY

DOMAINE PERROT - MINOT « PINOT NOIR

2012 ¢ GEVREY-CHAMBERTIN, BURGUNDY, FRANCE

SASSOREGALE ¢ SANGIOVESE

2014 « TUSCANY, ITALY

VISTALBA « MALBEC/CABERNET SAUVIGNON

2016 ¢ MENDOZA, ARGENTINA

DURIGUTTI « MALBEC

2016 « MENDOZA, ARGENTINA

BAROSSA VALLEY ESTATE ¢ GSM

2015 « BAROSSA VALLEY, AUSTRALIA

NIEPOORT o ‘ROTULO’ o ALFROCHEIRO/JAEN/
TOURIGA NACIONAL

2015 « DAO, PORTUGAL

BRANCAIA  SANGIOVESE/MERLOT

2012 « CHIANTI CLASSICO RISERVA, TUSCANY, ITALY

VIGNAMAGGIO ‘GHERARDINO’e SANGIOVESE

2014 « CHIANTI CLASSICO RISERVA, TUSCANY, ITALY

M & S OGIER ‘D’AMPUIS’ « SYRAH

2012 « RHONE VALLEY, FRANCE

HABIT « CABERNET FRANC

2016 ¢ SANTA YNEZ VALLEY, CALIFORNIA

FRANCIS FORD COPPOLA o ZINFANDEL

2014 « °DIRECTOR’S CUT’ DRY CREEK VALLEY,SONOMA
COUNTY, CALIFORNIA

44

49

89

109

60

69

15

19

95

95

109

195

49

35

47

21

99

94

69

95

15

92

oPECIALTY

cOCKTAILg

ABOUT OUR BARREL AGED COCKTAILS

COCKTAILS SELECTED FOR BARREL AGING ARE MIXED IN
LARGE BATCHES, THEN PLACED INTO OAK BARRELS WHERE

THE FLAVORS MINGLE, BEFORE BEING FINISHED TO ORDER.

**STANDARD ROCK MANHATTAN**

BARREL-AGED FOUR ROSES BOURBON +
DOLIN ROUGE VERMOUTH + DRAM ‘HAIR OF THE DOG’
BITTERS + HOUSE BRANDIED CHERRIES

**NICKEL NEGRONI**

BARREL-AGED JACKELOPE GIN + DOLIN ROUGE
VERMOUTH + CAMPARI + ORANGE PEEL

**BOULEVARDIER™*
BARREL-AGED TINCUP AMERICAN WHISKEY
+ CAMPARI + DOLIN VERMOUTH ROUGE

**VIEUX CARRE**

BARREL-AGED RITTENHOUSE RYE + TORRES 10 IMPERIAL
BRANDY + BENEDICTINE + PEYCHAUD'S BITTERS

$12

THE SEVEN-NICKEL

CAPROCK GIN + LEMON JUICE
+ CAVA + CITRUS TWIST

$12
THE MEAN JOE GREENE

MELL VODKA + ST. GERMAIN +
APPLE PEEL + MINT + LIME

$12
WATERMELON MARGARITA

MILAGRO SILVER TEQUILA + WATERMELON + AGAVE + LIME
$14
LAST WORD

CAPROCK GIN + GREEN CHARTREUSE + LUXARDO
MARASCHINO + LIME

$14

SAZERAC
LEOPOLDS BROS. MARYLAND-STYLE RYE WHISKEY +
PEYCHAUDS BITTERS + LEOPOLDS BROS. ABSINTHE VERTE
RINSE
$14

RUM OLD FASHIONED

PARCE RUM 12-YEAR AGED + BLACK TEA + DRAM
LAVENDER LEMON BALM

$14
PERSIAN PISCO SOUR*

LA CARAVEDO PISCO + POMEGRANATE-SUMAC
REDUCTION + LIME + EGG WHITE + SIMPLE SYRUP

$13

APEROL SPRITZ

APEROL + ABSOLUT MANDRIN + SPARKLING WINE +
ORANGE BITTERS

$12

CVC MULE
CVC VODKA + KURE’S GINGER BEER + LIME

*THESE ITEMS MAY BE SERVED RAW OR UNDERCOOKED BASED ON
YOUR SPECIFICATION OR CONTAIN RAW OR UNDERCOOKED
INGREDIENTS. CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS,

POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK
OF FOOD-BORNE ILLNESS, ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN

MEDICAL CONDITIONS



WINE BY THE GLASS

SPARKLING

ARTELATINO « CAVA

MV « CATALONIA, SPAIN

LOVO e PROSECCO

2016 « COLLI EUGANEI, ITALY

FRANCOIS MONTAND « BRUT ROSE

ROSE

9/36

11739

13/52

LES TROIS COURONNES  ROSE

2017 « COTES-DU-RHONE, FRANCE

VON BUHL « BONE DRY ROSE

2017 « PFALZ, GERMANY

9/36

14/52

WHITE
STEMMARI « PINOT GRIGIO (TAP)

2016 « SICILY, ITALY

AUGUST KESSLER « RIESLING e KABINETT

2016 « ‘R’ PFALZ, GERMANY

G.D. VAJRA & LUIGI BAUDANA « WHITE BLEND

2016 « ‘DRAGON’ LANGHE, PIEDMONT,ITALY

WEINGUT STADT KREMS « GRUNER VELTLINER

2016 « KREMSTAL, AUSTRIA

STEPHEN VINCENT « CHARDONNAY

2016 « CALIFORNIA

ALBERT BICHOT « CHARDONNAY

2016 « CHABLIS, FRANCE

NAMORIO « ALBARINO

2016 « RIAS BAIXAS, SPAIN

MAURITSON « SAUVIGNON BLANC
2016 « DRY CREEK VALLEY, SONOMA COUNTY,
CALIFORNIA

JORDAN « CHARDONNAY*
2015 « RUSSIAN RIVER VALLEY - SONOMA COUNTY
CALIFORNIA

9

11/44

15/60

13/32

11744

15/60

12/48

13/32

23175

RED

FRICO ROSSO BY SCARPETTA « RED (TAP)

2015 « TUSCANY, ITALY

ALBERTI « MALBEC

2015 « MENDOZA, ARGENTINA

ELIZABETH ROSE « RED BLEND

2015 « ‘CHOCKABLOCK’ NAPA VALLEY, CALIFORNIA

TARAPACA « CABERNET FRANC/CARMENERE/
SYRAH/CABERNET SAUVIGNON

2015 « MAIPO VALLEY, CHILE

BREWER-CLIFTON « PINOT NOIR*

2015 « STA. RTIA HILLS, CALIFORNIA

DOMAINE MASSE « PINOT NOIR
2016 « ‘VIEILLES VIGNES’ COTE CHALONNAISE,
BURGUNDY, FRANCE

EOLA HILLS « PINOT NOIR

2015 « OREGON

PERTINANCE « NEBBIOLO

2016 « LANGHE, PIEDMONT, ITALY

HUNT & HARVEST « CABERNET SAUVIGNON

2016 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

ORIN SWIFT « CABERNET SAUVIGNON*

2016 « ‘PALERMO’ NAPA VALLEY, CALIFORNIA

“*WINES PRESERVED WITH

VCORAVIN‘

9

10/40

14/56

12/48

26/79

15/60

14/56

13/52

17/68

29/99

WINE
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— SPARKLING BOTTLES —

AYALA « ROSE MAJEUR

MV « AY, CHAMPAGNE, FRANCE

VILMART & CIE « GRAND CELLIER
MV o ‘PREMIER CRU’ RILLY LA MONTAGNE,
CHAMPAGNE, FRANCE

CUVEE JEAN PHILIPPE ¢ BRUT

2015 « BLANQUETTE DE LIMOUX, FRANCE

BOLLINGER o SPECIAL CUVEE

MV « AY, CHAMPAGNE, FRANCE

DOM PERIGNON « BRUT

2009 « HAUTVILLERS, CHAMPAGNE, FRANCE

CHARTOGNE-TAILLET « BRUT o SAINTE ANNE

MV + MERFY, CHAMPAGNE, FRANCE

JEAN MILAN « BRUT « GRANDE RESERVE 1.5L
MAGNUM

MV + ‘GRAND CRU’ OGER, CHAMPAGNE, FRANCE

PIERRE GIMONNET & FILSe BRUT 375ML

MV ¢ BLANC DE BLANCS ‘CUVEE CUIS 1ER CRU’ CUIS,

89

169

36

139

385

95

215

a5

CHAMPAGNE, FRANCE

STELLA « PINOT GRIGIO

2015 « COLLIO, ITALY

ILLAHE e PINOT GRIS

2015 « WILLAMETTE VALLEY, OREGON

LIVIO FELLUGA « PINOT GRIGIO

2016 « COLLIO, ITALY

CRUSE WINE CO. « PINOT GRIS
2014 « ‘DELFINO VINEYARD’ SIERRA FOOTHILLS,
CALIFORNTIA

NAMORIO « ALBARINO

2016 « RIAS BAIXAS, SPAIN

MeAeN FAMILY WINES « CHARDONNAY

2016 « ‘PADSTAL’ COSTAL REGION, SOUTH AFRICA

VON BUHL e RIESLING o KABINETT
2014 « ‘ARMAND’ PFALZ, GERMANY

DR. LOOSEN e RIESLING  KABINETT

2015 ¢ ‘BLUE SLATE’ MOSEL, GERMANY

TATOMER o RIESLING
2010 « ‘KICK-ON RANCH’ SANTA BARBARA COUNTY,
CALIFORNIA

ALBERT MANN ¢ GEWURZTRAMINER

2016 « ALSACE, FRANCE

E. GUIGAL « WHITE BLEND

2015 « COTES DU RHONE, FRANCE

ST SUPERY « SAUVIGNON BLANC

2016 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

HUIA « SAUVIGNON BLANC

2017 « MARLBOROUGH, NEW ZEALAND

TENUTA SAN LORENZO « CORTESE

2016 « GAVI, PIEDMONT, ITALY

CAVE DE LUGNY e CHARDONNAY

2015 « ‘LES CHARMES’ MACON-LUGNY, BURGUNDY,
FRANCE

JORDAN « CHARDONNAY
2015 « RUSSIAN RIVER VALLEY - SONOMA COUNTY
CALIFORNIA

SHEA WINE CELLARS « CHARDONNAY
2014 + ‘SHEA VINEYARD’ WILLAMETTE VALLEY,
OREGON

PRIDE MOUNTAIN VINEYARDS e« CHARDONNAY

2016 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

DOMAINE SERVIN « CHARDONNAY

2016 ¢ ‘VAILLONS’ PREMIER CRU,CHABLIS, FRANCE

CAPITAIN-GAGNEROT « CHARDONNAY
2011 « ‘LES GRECHONS® PREMIER CRU, LADOIX,
BURGUNDY, FRANCE

32

49

65

64

48

29

49

92

98

29

52

96

48

42

39

15

81

88

67

125



WooDEN NICKEL

WINE
ARTELATINO « CAVA

MV « CATALONIA, SPAIN

LES TROIS COURONNES ROSE

2017 « COTES-DU-RHONE, FRANCE

STEMMARI « PINOT GRIGIO (T)

2016 « SICILY, ITALY

STEPHEN VINCENT « CHARDONNAY

2015 « CALIFORNIA

FRICO ROSSO BY SCARPETTA « SANGIOVESE (T)

2015 « TUSCANY, ITALY

ALBERTI « MALBEC

2015 « MENDOZA, ARGENTINA

COCKTAILS
STANDARD ROCK MANHATTAN

BARREL-AGED FOUR ROSES BOURBON +
DOLIN ROUGE VERMOUTH + DRAM ‘HAIR OF THE DOG’
BITTERS + HOUSE BRANDIED CHERRIES

THE SEVEN-NICKEL

CAPROCK GIN + LEMON JUICE
+ CAVA + CITRUS TWIST

HOUSE SPIRITS

FOUR ROSES BOURBON, JIM BEAM
BOURBON, CAPROCK GIN, BOMBAY GIN,
MELL VODKA, TITO'S VODKA, EXOTICO
BLANCO TEQUILA, MORAGA WHITE RUM,

CAPTAIN MORGAN SPICED RUM, GRANT'S
SCOTCH

BEER

ALL DRAFTS AND BOTTLES ON
BEER LIST PRICED BELOW $9

NICKEL CAN BE REDEEMED FOR
ANY NON-ALCOHOLIC BEVERAGE

ONE WOODEN NICKEL PER GUEST PER VISIT. CANNOT
BE COMBINED WITH OTHER OFFERS, PROMOTIONS,
OR DISCOUNTS. NO SUBSTITUTIONS ALLOWED.




QRAUGH
BEER

PUG RYAN'S BREWING COMPANY « ‘PEACEPIPE’
PILSNER 5.8% « 18 0Z

DILLION, COLORADO

PLATT PARK BREWING CO « WATERMELON
BERLINER WEISSE SOUR 18 0Z

DENVER, COLORADO

COPPER KETTLE BREWING « MEXICAN
CHOCOLATE STOUT 5.3% « 18 0Z

DENVER, COLORADO

TIVOLI BREWING e ‘HELLES LAGER’ MUNICH
STYLE HELLES LAGER 5.1% « 18 0Z

DENVER, COLORADO

UPSLOPE BREWING COMPANY e CITRA PALE ALE

5.8% ¢ 18 0Z

BOULDER, COLORADO

0SKAR BLUES BREWERY « ‘PINNER THROWBACK’

IPA 4.9% 18 0Z

LONGMONT, COLORADO

SKA BREWING CO. » ‘MODUS HOPERANDI' IPA
6.8% 18 0Z

DURANGO, COLORADO

RENEGADE BREWING COMPANY e ‘REDACTED’
RYE IPA 7.0% « 18 0Z

DENVER, COLORADO

LEFT HAND BREWING COMPANY « NITRO MILK
STOUT 6.6% « 18 0Z

LONGMONT, COLORADO

TELLURIDE BREWING CO. « ‘FACE DOWN’ NITRO
BROWN ALE 5.7% ¢ 18 0Z

TELLURIDE, COLORADO

NEW TERRAIN BREWING CO. o ‘SUNTRIP’
BELGIAN WIT 5.5% o 18 0Z

GOLDEN, COLORADO

BLACK SHIRT BREWING CO. « ‘COMMON RED’
KOLSCH-STYLE ALE 5.5% 18 0Z

DENVER, COLORADO

DRAUGHT CIDER

COLORADO CIDER COMPANY o CHERRY GLIDER
6.5% 18 0Z o GLUTEN FREE

DENVER, COLORADO

BOTTLED BEER

COORS LIGHT e 4.2% o 355 ML

GOLDEN, COLORADO

COORS BANQUET BEER ¢ 5.0% « 355 ML

GOLDEN, COLORADO

NEW BELGIUM « ‘FAT TIRE’ BELGIAN STYLE ALE
9.2% 12 0Z

FORT COLLINS, COLORADO

ODELL BREWING CO. ¢ IPA 7.0% ¢ 12 0Z

FORT COLLINS, COLORADO

TOMMYKNOCKER BREWERY « BLOOD ORANGE IPA

6.0% ¢ 12 0Z CAN

IDAHO SPRINGS, COLORADO

PABST BLUE RIBBON ¢ 4.7% « 16 0Z CAN

MILWAUKEE, WISCONSIN

COLORADO CIDER COMPANY o GLIDER CIDER
6.5% e 355 ML

DENVER, COLORADO

EVILTWIN BREWING / JACKIE O'S o ‘YOU'RE IN
THE JUNGLE BABY! IMPERIAL STOUT BREWED

WITH PASILLA CHILI, HONEY, TANGERINE PEEL,
AND COCOA NIBS 12% 12 0Z CAN

BOSTON, MASSACHUSETTS

MIKKELLER o ‘BLACK HOLE’ STOUT BREWED

WITH COFFEE, HONEY, VANILLA 13.1% « 373 ML

LOCHRISTI-HIJFTE, BELGIUM

10

1

3.95

8

12.95

18

WINE
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FORADORI « TEROLDEGO
2014 « VIGNETI DELLE DOLOMITI, TRENTINO ALTO-
ADIGE, ITALY

MEZZACORONA ‘NOS’ » TEROLDEGO
2009 + ROTALIANO DOC RISERVA, TRENTINO ALTO-
ADIGE, ITALY

TINTO PESQUERA ‘CRIANZA’ « TEMPRANILLO

2014 « RIBERA DEL DUERO, SPAIN

VINA ALBERDI ‘RESERVA’ « TEMPRANILLO

2011 « RIOJA, SPAIN

ALTO MONCAYO « GARNACHA

2014 « ‘VERATON’ CAMPO DE BORJA, SPAIN

LITTLE JAMES e GRENACHE

BOTTLED IN 2017 e ‘JEUNE SOLERA’ FRANCE

FIORE « NEBBIOLO

2015 o BARBARESCO, PIEDMONT, ITALY

PARUSSO « NEBBIOLO

2013 « BAROLO, PIEDMONT, ITALY

CHATEAU VIEUX MEYNEY e MERLOT

2015 « BORDEAUX, FRANCE

JACK RABBIT HILL « MALBEC/PETIT VERDOT/
MERLOT

2012 « ‘ROUND TOWER’ HOTCHKISS, COLORADO

CHARLES KRUG e MERLOT

2014 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

FOWLES WINE o SHIRAZ

2016 « ‘FARM TO TABLE’ VICTORIA, AUSTRALIA

MOUTON NOIR WINES ‘HORSESHOES & HAND-
GRENADES’ e SYRAH/CAB/MERLOT

MV « OREGON, WASHINGTON

OBERON « CABERNET SAUVIGNON

2016 « NAPA COUNTY, CALIFORNIA

ST SUPERY « CABERNET SAUVIGNON

2014 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

JORDAN « CABERNET SAUVIGNON

2013 « ALEXANDER VALLEY - SONOMA COUNTY,
CALIFORNIA

AUROS o CABERNET SAUVIGNON

2015 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

TAKEN o CABERNET SAUVIGNON / MERLOT

2015 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

LEVIATHAN « CABERNET SAUVIGNON / SYRAH /
MERLOT / CABERNET FRANC

2013 « NAPA VALLEY, CALIFORNIA

SCHERRER « CABERNET SAUVIGNON

2011 o ALEXANDER VALLEY, CALIFORNIA

FORTUSSA o CABERNET SAUVIGNON / CABERNET

FRANC / MERLOT
2011 « ‘SORPASSO’ TUSCANY, ITALY

ABEJA « CABERNET SAUVIGNON

2013 « COLUMBIA VALLEY, WASHINGTON

NICKEL & NICKEL « CABERNET SAUVIGNON

2014 o ‘QUICKSILVER VINEYARD’ NAPA VALLEY,

HALF BOTTLES

JEAN REVERDY « SAUVIGNON BLANC

2015 « SANCERRE, LOIRE VALLEY, FRANCE 375 ML

EMERITUS « PINOT NOIR
2014 « ‘HALLBERG RANCH’ RIVER VALLEY,
CALIFORNIA 375 ML

LARBE FORMAT

ORIN SWIFTe GRENACHE / SYRAH / PETIT
SIRAH1.3 L

2016 o ‘ABSTRACT’ CALIFORNIA

69

19

89

94

12

39

67

109

40

39

96

44

48

67

95

129

19

69

109

90

105

115

225

33

46

159



